
 

 …Unser Menü…  

Lammrücken/Gemüse Cous Cous 
Küstenfeta/Limettenschmand      20€  
*A,G,I,J 

 
*** *** ***  



 

Weißes Garnelensüppchen  
Kokosschaum/Frühlingslauch      15€  
*A,B,D,G,I 

 
*** *** ***  
 

Jakobsmuscheln 
Spargelcreme/Weißweinsud       21€  
*A,D,G,I,L,N 

 
*** *** ***  
 

Kalbsfilet/Bärlauchkruste 
weiße Thymiansauce 
Radieschen/Mairübe/Bohne/Spinat 
Kartoffelschaum         46€  
*A,F,G,I 

 
*** *** ***  
 

Himbeeren mit Sabayon 
weißes Schokoladeneis       13€  
*A,C,G,H,L,M 
 

Menüpreis 5.Gang         110€ p.P.  
Menüpreis 4.Gang ohne Muscheln     90€ p.P. 



…Vorweg…  
Roastbeef- Brioche/Speck 
Zwiebelstrich/Rauchtomate 
Rauke           20€  
*A,G,I,J,L 
 
 
 
 

Bärlauchcrêpe/geflämmter Lachs  
Limettenespuma 
Radieschen/Spargel        20€  
*A,D,G,I,J 
 
 
 
 

Pulpo/Gremolata 
Paprikamarmelade 
Zucchini/Paprika/Fenchel      21€          
*A,G,I,J,L,N 
 
 
 
 

Carpaccio vom Deichlamm  
Brunnenkressepesto 
Bohne/Olive/Süßkartoffel      22€  
*A,G,H,I,J 
 
 
 
 

Garnelen/Sesam  
gegrillte Mango/grüner Spargel/Zuckerschote 
Orangen- Misomayonnaise        23€  
*A,B,F,G,I,J,K 
 
 



…zum Auslöffeln…  
 
 
…Schaumsüppchen von Radieschen 
Ricottanocke/Kabeljau       12€ 
*A,C,G,I,L 
 
 
 
 

…Bärlauchcremesüppchen 
gebackenes Ei/Blüten       12€  
*A,C,G,I 
 
 
 
 

…Kraftbrühe vom Deichlamm 
Knusperrolle/Erbsenpüree      13€  
*A,C,G,I 
 
 
 
 

…Süppchen von Büsumer Krabben  
Sahne/Dill           13€  
*A,B,D,G,I,L 
 
 
 
 
 
 
 
 

„Geselliges Vergnügen, munteres Gespräch muss 
einem Festmahl die Würze Geben“ 

William Shakespeare 
  



Geschmorte Kalbshaxe 
Gremolata/Tomate/Paprika/Möhre 
Risotto Milanese 
Grünzeug           32€  
*A,D,G,I,J 
 
 
 
 
 

Cordon bleu vom Kalb 
Susländer Schinken/Backensholzer Hofkäse 
Sauce Hollandaise/Kartoffelgebäck 
Grünzeug          33€  
*A,C,G,I,J,L 
 
 
 
 
 

Geschmorte Lammkeule 
Knoblauchjus 
junger Spitzkohl/Ofentomate 
Kartoffelgratin         33€ 
*A,G,I,L  
 
 
 
 
 

Maishähnchenbrust 
Weißweinsauce 
Bärlauchrisotto/Spargel/Mairübchen/Rucola 
Grünzeug           34€  
*A,G,I,J,L 
 
 
 
 

 



Kotelette vom Susländer Schwein 
Dithmarscher Dunkelbiersauce 
gerahmter Kohlrabi/Süßkartoffelpüree 
Grünzeug          34€  
*A,G,I,J,L 
 
 
 

Tranche vom Meisterfrisch Rinderrücken  
Bärlauchdeckel 
Tomate/Frühlingslauch 
Bratkartoffeln/Gartensalat       38€  
*A,G,I,J,L 
 
 
 

Lammrücken/Kräuterkruste  
weiße Thymiansauce 
Ofengemüse/Küstenfeta 
Bärlauchgnocchi/Grünzeug      48€  
*A,G,I,J,L 
 
 
 

Meisterfrisch Rinderfilet/Briochedeckel 
Sauce Bearnaise 
grüner Spargel/Feldmöhre 
Kartoffelgebäck         49€  
*A,C,G,I,L 
 
 
    

Kleinigkeit 
Truthahnsteak/Chiasamen 
Linsen- Gemüsecurry/gegrillte Ananas 
Bärlauchrisotto/Grünzeug        28€  
*A,G,I,L 



Fischpfanne „Uthlande“ oder  
Kleine Fischpfanne „Uthlande“  
Lachs/Dorade/Büsumer Krabben  
Senfsaatsauce/Gartengemüse/Bratkartoffeln     32/28€  
*A,B,D,G,I,J 
 
 

Steinbeißerfilet/Bärlauchkruste 
weiße Thymiansauce 
Radieschen/Mairübe/Bohne/Spinat 
Kartoffelschaum/Grünzeug      35€  
*A,D,F,G,I,L 
 
 

Kabeljaufilet auf der Haut gebraten 
Weißweinsauce 
Bärlauchrisotto/Spargel/Mairübe/Rucola 
Grünzeug          38€  
*A,D,G,I,J,L 
 
 

Gebratenes Wolfsbarschfilet/Gremolata 
Oliven- Pulposauce/Ofengemüse/Küstenfeta 
Risotto Milanese 
Grünzeug                40€  
*A,D,G,I,J,L 
 
 

Gebratene Nordsee- Seezunge  
zerlassene Butter/gebackene Petersilie 
Kartoffeln 
Gurkensalat          60€  
*A,D,G,I,J 



Schokolade ist Glück, das man essen kann  
Espresso/1 Kugel Eis  
weißes Schokoladen- oder Moccaeis     8€  
*A,C,G,H 
 
 

Vanilleeis  
heiße Himbeeren oder Schokoladensauce    12€  
*A,C,G,H 
 
 

Rhabarber Panna cotta 
Erdbeersorbet         12€  
*A,C,G,H 
 
 

zweierlei Tiramisu 
Tiramisueis/Mandellack       13€  
*A,C,G,H,L 
 
 

Quarkkeulchen/Blaubeersauce 
Landmilcheis         13€  
*A,C,G,H 
 
 

Gegrillte Ananas 
Kokoscrumble/gesalzenes Karamelleis   13€  
*A,C,G,H 
 
 

Backensholzer Käseauswahl  
Trauben/Feigensenf         17€  
*A,G,H,J 
 
 

Kugel Eis/Vanille/Schokolade/Erdbeere/Mocca                             
weiße Schokolade/Karamell/Landmilch/Tiramisu  4€  



…Fleischlos… &…Vegan…  
…Vorweg…  
 
Frühlings Bruschetta   
Erbse/Edamame/Möhrchen/gebackenes Ei    17€  
*(Vegetarisch)A,F,G,H,I,J 
 
 
 
 

Erdbeer- Spargelsalat 
weißer Balsamico 
Backensholzer Deichkäse/Rauke     18€  
*(Vegetarisch)A,G,H,I,J,L 
 
 
 
 

Karamellisierter Ziegenkäse 
Buttermilchcreme/gegrillte Mango    19€  
*(Vegetarisch)A,G,H,I,J 
 
 
 
 

Linsenpfannkuchen 
Gemüse Cous Cous/Erbse/Pilze     17€  
*(Vegan)A,H,I,J 
 
 
 
 

Mairübchen Carpaccio 
Kräutervinaigrette/Spargel Anti Pasti   18€  
*(Vegan)A,H,I,J 



…Fleischlos…  
 
Gebackener Sellerie 
Radieschen/Mairübe/Bohne/Spinat 
Kartoffelschaum 
Grünzeug           27€  
*(Vegetarisch)A,C,G,I,J 
 
 

Bärlauchpasta 
Tomate/Frühlingslauch 
Grünzeug           27€  
*(Vegetarisch)A,C,G,I,J 
 
 

…Vegan…  
 
Bärlauchbratlinge 
Süßkartoffelpüree/Möhrchen 
Süßkartoffelstifte 
Grünzeug           26€  
*(Vegan)A,H,I,J 
 
 

Spargelrisotto  
Spargelmikado/Mairübchen 
Grünzeug           27€  
*(Vegan)A,H,I,J,L 
 
 

Linsen- Gemüsecurry/gegrillte Ananas   
Kokosmilch/Bärlauchrisotto 
Grünzeug           27€  
*(Vegan)A,H,I,J,L 
 



Spargelzeit 

Vorweg 

Gebackener Stangenspargel 

Susländer Kochschinken/Backensholzer Hofkäse 

Salatspitzen      20€ 

 

500g frischer Deutscher Stangenspargel       28,50€ 

*3,7 

mit… 

…Filetsteak vom Meisterfrisch Ochsen     65€ 

*3,7 

…Rumpsteak vom Meisterfrisch Ochsen    58€ 

*3,7 

…Medaillons vom Landschweinfilet     46€ 

*3,7 

…Truthahnsteak      40€ 

*3,7 

…Lachsmittelstück      46€ 

*3,7 

…Kalbsschnitzel      48€ 

*1,3,7 

dazu reichen wir… 

Sauce Hollandaise 

*3,7 

Kartoffelkrapfen oder Kartoffeln 

*1,3 


